L”étendue du vignoble Pays d’Oc explique

Pays d’Hél'alllt C0||IneS de |a MOUI'e I'extraordinaire diversité de sols que I'on y
cuvée dll B erg er rencontre : terrains sablonneux en bord

de mer, calcaires, schistes, argiles ou
|GP Rouge graves caillouteux sur les plaines et les
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IGP : Indication Géographique Protégée
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’, f yé." f Située entre Montpellier et Méze dans le département de

I'Hérault, dans le Languedoc, La Moure « Lo Morrau » en

"‘ - { f occitan, fait allusion a I'ancien rivage de la Méditerranée
‘,t *, bordé de collines en pentes douces.
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Elaboration - Vinification
Aprés un égrappage total, s’en suit une vinification classique puis un élevage en
cuves thermorégulées.

Dégustation
UJ Robe : jolie robe trés claire.
1 Nez : expressif sur le fruit rouge, le cassis, ou encore les ardmes de poivre noir,

évoquant la garrigue.
Bouche : plaisante, généreuse, élégante avec un tanin trés doux.

Accords mets et vins

A ouvrir a l'apéritif, avec une planche de charcuterie, des tapas, des tapenades,
des viandes grillées ou sur un plateau de fromages.

Servir a une température de 14 a 16°C.

Garde
= | De suite a 5 ans
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Octobre 2024



