Vin doux blanc allem

Ce vin est produit dans la plus ancienne et
la plus grande région viticole d'Allemagne :
La Rheinhessen !
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Riesling Spatlese (récoltes tardives)

Elaboration - Vinification
Les vendanges se font manuellement avec un tri sélectif des raisins.
Vinification traditionnelle.

U Dégustation
Robe : belle robe or péle, aux reflets brillants.
Nez : fraicheur et minéralité, un bouquet aux arémes typiques de riesling :
péche, fruits exotiques, abricot, pomme et miel.
Bouche : attaque franche, bouche ronde, fruitée, vin équilibré.

Accords mets et vins
A déguster seul en apéritif, volontiers avec du foie gras et avec les desserts a
base de chocolats ou eau de vie. La combinaison avec un munster ou bleu
(riche en matiére grasse) est particuliérement prisé.
A servir entre 8-10°C
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Juin 2024.



