M I N E Rvo I s LIVI N I E RE B I O L”’étendue du vignoble Pays d’Oc explique

I'extraordinaire diversité de sols que I'on y

AOC rouge rencontre : terrains sablonneux en bord

de mer, calcaires, schistes, argiles ou

/
/Da%@ / &0 ‘ graves caillouteux sur les plaines et les
cotequx.

AQOC : Appellation d'Origine Controlée

La Liviniéere, Lavineira, sa plus ancienne mention écrite en
1069, signifie « lieu planté de vignes ».

Singulier et pluriel, premier cru reconnu en Languedoc en
1999, La Liviniere est une appellation de vins rouges
puissants et élégants. Elle est située au cceur du
Minervois, entre Toulouse et Montpellier.

!« Six communes de I’Hérault et de I’Aude : Azillanet, Azille,
Cesseras, Félines Minervois, La Liviniére et Siran.

Cépages
Q\ Grenache noir, Syrah et Carignan.

Dégustation
Robe : Robe rubis profonde brillante.
E Nez : Parfums de fruits mdrs, de truffe, et d’épices.
Bouche : Bouche gourmande et veloutée avec une belle structure
tannique, puissante et ronde.
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Accords mets et vins
Il accompagnera parfaitement des terrines, des risottos, de 'agneau ou
encore des fromages.

A servir entre 16 et 18°C.
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Mai 2024.



